
MENÙ



Tutte le nostre pizze e focacce
sono preparate con impasto di farina di grano tenero 

100% italiano biologico.

ONESTA
Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di Napoli, basilico fresco, 
olio evo fruttato medio dalla Puglia

7,00

LIBERA
Pomodoro pelato italiano, acciughe di Cetara, origano del 
Mediterraneo, aglio bianco, basilico fresco, olio evo fruttato 
medio dalla Puglia

8,00

GENEROSA
Pomodoro pelato italiano, mozzarella di bufala D.O.P., basilico 
fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

10,00

APPASSIONATA
Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di Napoli, ‘nduja 
calabrese di Spilinga, spianata piccante calabrese, basilico 
fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

10,00

GIUSTA
Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di Napoli, petali di Grana 
Padano D.O.P., prosciutto cotto scelto lavorato nel Veneto, funghi 
chiodini, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

10,00

FANTASTICA
Burrata campana fresca, prosciutto crudo dolce di Cormòns, 
pomodorini datterini rossi, basilico fresco, olio evo fruttato 
medio dalla Puglia

12,00

SPLENDIDA
Fiordilatte di Napoli, provola di Napoli, petali di Grana Padano 
D.O.P., gorgonzola D.O.P., basilico fresco, olio evo fruttato 
medio dalla Puglia

10,00

DECISA
Provola di Napoli, porchetta di Ariccia I.G.P., tocchetti di patate 
al forno, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

10,00



FELICE
Provola di Napoli, speck aromatizzato con una lieve nota di 
fumo di faggio, olivette denocciolate della Riviera Ligure, 
radicchio, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

10,00

LEALE
Provola di Napoli, tocchetti di patate al forno, rosmarino fresco 
del Mediterraneo, olio evo fruttato medio dalla Puglia

8,00

SOLARE
Fiordilatte di Napoli, acciughe di Cetara, pomodorini datterini 
gialli, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

12,00

OTTIMISTA
Crema di zucca, provola di Napoli, pancetta tesa dolce, 
basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

11,00

CURIOSA
Crema di zucca, provola di Napoli, pecorino romano, basilico 
fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

11,00

DELICATA
Pomodorini datterini rossi, carciofi sottolio arrostiti,
tocchetti di patate al forno, basilico fresco, olio evo fruttato 
medio dalla Puglia

10,00

BELLA
Fiordilatte di Napoli, pecorino romano, pancetta tesa dolce, 
fave, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

14,00

PREZIOSA
Provola di Napoli, prosciutto crudo dolce di Cormòns, 
asparagi, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

14,00

Pizze disponibili senza glutine con una maggiorazione di € 2,50

Tris di bruschette farcite 5,00

Affettati al piatto con focaccia calda 10,00

Burrata campana fresca, pomodorino datterino 
rosso e focaccia calda

12,00



SEMPLICE
Fiocchi di sale Maldon, rosmarino del Mediterraneo, olio evo 
fruttato medio dalla Puglia

3,50

RICCA
Focaccia farcita con burrata campana fresca, mortadella 
emiliana I.G.P. e granella di pistacchio

8,00

STUPENDA
Focaccia farcita con burrata campana fresca e prosciutto 
crudo dolce di Cormòns

8,00

SIMPATICA
Insalata misticanza, filetti di tonno di Cetara, olivette denocciolate 
della Riviera Ligure, pomodorini datterini rossi e gialli

12,00

SPORTIVA
Insalata misticanza, cetrioli, fave, noci e ravanello

10,00

PROFUMATA
Mozzarella di bufala campana D.O.P., pomodoro cuore di bue, 
origano del Mediterraneo e basilico fresco

12,00

GIOIOSA
Insalata misticanza, carciofi sottolio arrostiti, pomodorini 
datterini rossi, fiordilatte di Napoli

12,00

LE PRELIBATE
Patatine fritte classiche

4,00

LE SAPORITE
Patatine fritte rustiche con buccia

4,00

LE PANELLE
Tradizionali frittelle di farina di ceci (5 pz)

4,00



Tiramisù cremoso al bicchiere in vetro 6,00

Cheesecake 6,00

Mini cannolo siciliano, ricotta di Piana degli 
Albanesi e granella di pistacchio

2,00

Mini cannolo siciliano, ricotta al pistacchio e 
granella di nocciola

2,00

Cassatina siciliana 2,00

Coppetta di gelato 3,00

2,00

Acqua Panna in vetro 50 cl
Acqua San Pellegrino in vetro 50 cl

3,00

Coca Cola in vetro 33 cl  /  Coca Cola Zero in vetro 33 cl
Fanta in vetro 33 cl  /  Sprite in vetro 33 cl
Chinotto in vetro 27,5 cl  /  Acqua Tonica in vetro 27,5 cl  
Gazzosa in vetro 27,5 cl

PICCOLA MEDIA

Ichnusa 3,00 5,00

Ichnusa non filtrata 3,50 5,50

6,00

TRHIBU 33 c l 
Alc 6,9% vol - AMERICA IPA. Decisa e ricca di profumi

ENTROPIA 33 c l 
Alc 4,8% vol - GOLDEN ALE. Bionda in stile britannic

VAITRÀ 33 c l 
Alc 5,6% vol - APA. Belga fruttata e speziata



CALICE BOTTIGLIA

MERLOT IGT 2018  - Alc 14% vol
Azienda Vinicola De Puppi

5,00 15,00

CABERNET IGT 2018  - Alc 13,5% vol
Azienda Vinicola De Puppi

15,00

RIBOLLA GIALLA IGT 2019
Alc 12,5% vol - Azienda Vinicola De Puppi

5,00 15,00

FRIULANO DOC 2019  - Alc 13,5% vol
Azienda Vinicola De Puppi

15,00

RIBOLLA GIALLA SPUMANTE BRUT 
Alc 12% vol - Azienda Vinicola De Puppi

5,00 15,00

  Aperol, Prosecco, soda 5,00

  Acqua con Anice Tutone di Sicilia 1,00

1,50

Espresso  /  Decaffeinato

3,00

Amaro Lucano  /  Nocino  /  Mirto Rosso  /  Liquirizia
Amaro del Capo



ONESTA
Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di Napoli, basilico fresco, 
olio evo fruttato medio dalla Puglia

5,00

LIBERA
Pomodoro pelato italiano, acciughe di Cetara, origano del 
Mediterraneo, aglio bianco, basilico fresco, olio evo fruttato 
medio dalla Puglia

6,00

GENEROSA
Pomodoro pelato italiano, mozzarella di bufala D.O.P., basilico 
fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

8,00

APPASSIONATA
Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di Napoli, ‘nduja 
calabrese di Spilinga, spianata piccante calabrese, basilico 
fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

8,00

GIUSTA
Pomodoro pelato italiano, fiordilatte di Napoli, petali di Grana 
Padano D.O.P., prosciutto cotto scelto lavorato nel Veneto, funghi 
chiodini, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

8,00

SPLENDIDA
Fiordilatte di Napoli, provola di Napoli, petali di Grana Padano 
D.O.P., gorgonzola D.O.P., basilico fresco, olio evo fruttato 
medio dalla Puglia

7,00

DECISA
Provola di Napoli, porchetta di Ariccia I.G.P., tocchetti di patate 
al forno, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

7,00

FELICE
Provola di Napoli, speck aromatizzato con una lieve nota di 
fumo di faggio, olivette denocciolate della Riviera Ligure, 
radicchio, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

7,00

MENÙ PIZZE
AL TAGLIO



LEALE
Provola di Napoli, tocchetti di patate al forno, rosmarino fresco 
del Mediterraneo, olio evo fruttato medio dalla Puglia

6,00

SOLARE
Fiordilatte di Napoli, acciughe di Cetara, pomodorini datterini 
gialli, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

8,00

OTTIMISTA
Crema di zucca, provola di Napoli, pancetta tesa dolce, 
basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

8,00

CURIOSA
Crema di zucca, provola di Napoli, pecorino romano, basilico 
fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

7,00

DELICATA
Pomodorini datterini rossi, carciofi sottolio arrostiti,
tocchetti di patate al forno, basilico fresco, olio evo fruttato 
medio dalla Puglia

8,00

BELLA
Fiordilatte di Napoli, pecorino romano, pancetta tesa dolce, 
fave, basilico fresco, olio evo fruttato medio dalla Puglia

8,00

SERVIZIO

Lunedì – Venerdì: pranzo € 1,00 - cena € 2,00

Sabato – Domenica: pranzo e cena € 2,00

In relazione alla reperibilità sul mercato, 
alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.

È disponibile l’elenco completo degli 
allergeni presenti in menu, per consultarlo 

chiedi al nostro staff.




